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Les Carmes

HAUT-BRION

Il y avait un joli parc, des vignes,
un « chateau de conte de fées ».
Puis, empli d’une folle exigence,
Patrice Pichet, le nouveau
propriétaire des Carmes Haut-
Brion, confia a Guillaume
Pouthier une mission : faire de ce
grand vin de Pessac-Léognan
[’un des meilleurs. Objectif
atteint en 2016. Visite guidée
rue des Carmes a Bordeaux.
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Guillaume
Pouthier

devantle chai -
signé Starck.
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Patrice Pichetet
safemme Diane.

1200 hl, des cuves en
inox, bois et béton.
Chaque année un
artiste habillera de
son art une des cuves.
Page de droite, Ara
Starck sur la cuve 18.
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our découvrirle seul chiteau viticole qui ait son adresse

a Bordeau, il suffit de prendre la ligne A du tramway a

Porte-de-Bourgogne et de descendre a la station Fran-

cois-Mitterrand. Autre possibilité, lautobus 41, jusqua

l'arrét Docteur-Rocaz. Dans les deux cas, il en cotte

1,50 euro. C'est donné, pour accéder a une telle mer-
veille dontlemplacement napas échappé au nouvel acquéreur :
20, rue des Carmes, 33000 Bordeaux.

Patrice Pichet habite en face. Lentrepreneur bordelais de
58 ans qui a fait fortune dans l'immobilier sait que, dans la ville
ouAusone et Montaigne ont naguere brillé, il faut écrire des épi-
grammes et des essais pour exister, ou bien faire du vin. Voire les
deux, mais n'est pas Mauriac qui veut. Au lycée Gustave-Eiftel, il
se montre plus dou¢ pour la calculette que pour la plume, ce
sera donc le vin. Auquel il s'initie adolescent et le dimanche a la

table familiale. " Apprécier et comparer, apprendre et comprendre, jai

fait celalongtemps .... et je continue”, sourit-il, modeste.
Mais depuis les années 2000, il ‘regarde des dossiers”. Jusquiau

jour ou Valentin Lillet, ami de son jeune frére Benoit et courtier

Au xvre siecle, Jean
Chantecaille détient le domaine depuis 1840, aprés que le cou- de POntGC, Seigneur

envin, lui lance : “Viens, je vais te présenter tes voisins.” La famille

vent des Carmes eut été démantelé i la Révolution. Jadis hors

les murs de Bordeaux, Les Carmes Haut-Brion sont désormais de HGUt-Bnon’ ﬂt

cernés par la ville, mais encore aujourd'hui clos de murs. “Jai eu don aux moines des
un choc en arrivant : un petit vignoble, un joli parc et un chateau de ’ .
conte de fées”, se souvient-il. Sans oublier ce nom de Haut-Brion, Carm,es d’un ITIOU[I n,
auquelle vin estli¢ depuis que Jean de Pontac, seigneur de Haut- de pres etde vignes.
Brion, fitdonau xvi*siecle aux moines des Carmes d'un moulin,
deprésetdevignes.
Les présentations faites, Patrice Pichet se plonge dansle dossier.
Il suffit de lire les guides Parker de [époque pour comprendre :
“Petite propriété de haut niveau, mérite le rang de cru classé” ... Les
commentaires des millésimes sont de la méme veine: “1998
ahurissant, 2000 le summum de lélégance, 2003 le Cheval Blanc de
Pessac”... Linvestisseur quia pourambition de ‘faire vivre la ville”
manifeste alors son intérét. Ce nom de Haut-Brion qui sajoute
aux Carmes - plus quunappendice, une marque de prestige — et
cette appellation de Graves  les seuls vins en France a porter le
nomdeleursol - ne peuvent e laisserinsensible.
“Je ne savais rien de ce vin, avouait Robert Parker, il yavingtans,
mais jai pris le risque et en ai acheté deux flacons.” Patrice Pichet, lui,
se porte acquéreur du tout en 2010. Et lemporte a l'issue d'une
adroite surenchére quilaopposé alillustrissime Chateau Haut-
Brion. Celui-ci, sans le savoir, a longtemps protége Les Carmes
des appétits de la promotion immobiliére et du grignotage des
pavillons, conférant a ce vignoble de poche un caractére sacré.

Mais aumoment de sen séparer, les héritiers Chantecaille ont-ils
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eu peur de nétre que la cinquiéme roue du carrosse haut-brio-
nesque ? Toujours est-il qu'un promoteur, classé 88¢ fortune de
France par Challenges en 2016, araflé lamise.

“Celasest fait entre familles bordelaises, mais cest le prix quiafaitla
différence, laffect nest quiune feuille de papier a cigarettes”, nuance
Patrice Pichet, en chiffrant la premiére ligne de laddition a
18 millions deuros. I’ homme sait cependant qu'il manque un
chai digne de ce nom et qu'il faut méme créer un choc de com-
munication pour se distingucr. justement, de ce voisin en tous
points éminent. Lesarchitectes font partie de son univers, etI'un

dlentre eux, Luc Arséne-Henry, lui propose de voir Philippe

Starck, La rencontre a lieu au Ferret, bien str, ou tout ce qui se
décide d'important dans le Bordelais se fait et se défait entre

Bassin et Océan. La star du design y pmxcdc une maison

En falsant I’GCQUISIUOH du blanche posée dans la pinede a Lege-Cap-Ferret, mais Starck se
chateau, Patrice Pichet sait qu’i[ montre au débutréticent.

. gt 7 “Lidée détre associé a un chateau le freinait, mais lorsqu'il a com-

manque un chai et qu il fGUt creer pris notre engagement m_}m'vur(lc/'('u'xf'u‘umu'tm-n{, il na plus hésité,

un choc de communication. raconte Patrice Pichet. Nous avons une double responsabilit,

Avec le duo Starck-Arséne- dabord en tant que vignerons soucieux de nos sols mais aussi parce que

nous sommes situés dans une zone urbaine, entourés de maisons.”

Hem'y, il marquera les eSPFi[S. Nouveau coup de génie du créateur, il sort de son chapeau

(Starck adore les bérets et les couvre-chefs) un dessin de coque

de bateau, a mi-chemin entre une lame de couteau et les pre-
miers cuirassés. Ce chai immergé, et renversant, il va lancrer
dans la petite pi¢ce d'eau face au chateau, offrant ainsi une régu-
lation thermique naturelle. A tel point que le batiment, ¢co-

friendly, comme ondit, na pas besoin de climatisation.

aisrevenons alasource et alavigne, doutout découle. Les

anciens propriétaires avaient déja fait appel au consultant

S(éplmnc Derenoncourt dcpuix 2009, et supprimé herbi-
cides et insecticides. “Nous avons retravaillé les sols, replanté les
manquants, revu la taille, rétabli les pentes, modernisé les vinifs et re-
donné de la passion. En plus, jai eu la chance darriver avec une bonne
séric de millésimes”, confie 'homme qui murmure a loreille des
vignerons.

[l faut toutefois un chef dorchestre pour interpréter un tel ter-
roiret lavisé courtier Valentin Lilletentre Anouveau en scéne en
suggérant a Guillaume Pouthier de se porter candidat. Patrice
Pichet est vite séduit par ce Toulousain, diplomé de I'Ecole d'in-
génieurs de Purpanen 1997 et quia fait ses premiéres armes au
Chiteau La Garde, en Pessac-Léognan. Il est alors directeur
technique chez lexcellent Michel Chapoutier a Tain-I'Hermi-
tage mais gérer 7 millions de bouteillesluiafait perdrele contact
avec la terre. Et cette terre lui manque. Car il connait comme sa

poche les galets du Giinz et du Mindel, ainsi que les nodules de
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Telle une lame de béton,
de verre etde métal, le
batiment contient quatre
niveaux techniques, dont
le chai d'elevage sous

le niveau de I'eau.

Tous les travaux du
sol se font au cheval
avec une percheronne
etdeuxardennaises,
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calcaire et les affleurements dargile qui recélent les secrets des
grandsvins des Graves.

Lafeuille deroute que lui fixe Patrice Picheten 2012 estsimple :
faire trés bon ety mettre les moyens. *J ai commencé par vinifier ce
millésime dans 14 petites cuves, au liew des 3 qui étaient utilisées aupa-
ravant, une par cépage. Nous avons ensuite fait évoluer lencépage-
ment en augmentant le cabernet franc de 30 48 %, tout en réduisant
le merlot de 55 a 34 %, explique le directeur. Le cabernet sauvignon
a peu bougé, passant de 15 i 18 %, Nous avons surtout diminué les
rendements des merlots autour de 38 a 40 hectolitres par hectare, et
augmenté ceux des cabernets francs de 30 4 42 hectolitres par hectare
afin daccentuer la singularité du lieu”, précise Guillaume Pouthier,
44 ans, pour expliquer ce double basculement en faveur du ca-

bernet franc, la véritable signature des Carmes.

es6hectaresdevigne sontrépartisen 3 parcelles, sans comp-

terles 4 hectares de parc, dont un terrain de foot (auquelil est
interdit de toucher, le sponsor des Girondins y tient). Les

deux premiéres parcelles se déploient de part et dautre d'une

Sur ces 6 hectares,
dit “talweg” A gauche, la partie pessacaise, la plus ancienne, plan- Guillaume Pouthier a fai[

petite riviere, le I’cuguc, commeun gmnd livre ouvert. Pouthier

tée de cabernet franc. “Les pieds ont en moyenne 43 ans, dautres ont

7 3 7
été plantés en 2014, mais ils seront assemblés ensemble cette année, evoluer | encepagement
souligne Guillaume Pouthier. Un vin, cest limage dun lieu et dun au proﬁt du cabernet
millésime, pas qmz\jltvmxvdc tr‘u'/u'r: La photo sera pcul-ctni .~’u.n'.\']mm'. franC, devenu la
mais on aura a la fois lexpérience des vieilles vignes et la fraicheur des .
jeunes, contme un trait de crayon sous lwil.” S’gnature des Carmes.
A droite, au pied du chateau, la partie Meérignac réunit les ca-
bernets sauvignons plantés il y a trente ans. “On la vendange en
plusieurs fois, en commengant par les grappes du bas", note Pouthier,
toujours précis. Et les merlots trentenaires enfin, sur une par-
celle plus argileuse, baptisée La Girode, proche du terrain de
foot. Tous les travaux de sol se font au cheval, avec une perche-
ronne et deux ardennaises, dont les écuries se trouvent dans
lancien chai. “Nous avons une philosophie bio, mais sans lier nos
mains avec un label, ajoute Patrice Pichet, et je men remets a ce que
Guillaume décide. Je ne suis pas vigneron ... — Mais tu le deviens, as-
sure le directeur. - Je pensais que cela prendrait dix ans, mais cest
vingt ans ! — Tu arrives déja a reconnaitre les cépages a laveugle.
Oui, mais cela fait une chance sur trois”, relativise le patron.
Le chai Starck, construit sur 103 pieux enfoncés dans le lit du
Peugue, ¢pouse parfaitement la forme de I'étang créé au Xix< par
Louis-Bernard Fischer, le paysagiste du jardin public de Bor-
deaux et des parcs du Thil, de Cantemerle et de Filhot. Lexté-
rieur est revétu de panneauxen Alucobond irisé auxreflets cou-
leur taupe ou or, alternant le mat ou le brillant selon la lumiére.

Le béton des parois intérieures offre un bel aspect papiermaché
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qui contraste harmonieusement avec le coté lisse des 27 cuves,
toutes a double enveloppe et thermorégulées : 6 inox tronco-
niques et 4 bois tronconiques inversees, juchées sur des pillcrs
comme d'immenses verres a pied, ainsi que 13 cuves béton
ovoides et4 cuves tampons.

Adepte delavinification en grappes entiéres, Guillaume Pou-
thier érafle peu et ne foule pas. “On obtient ainsi une meilleure ex
traction, passive et naturelle, et au final une douceur et un crémeux
particuliers”, dit-il, attaché a une infusion lente mais intégrale du

it chapeau, dou laforme des cuves. Dansla cale de ce vaisseau fan-

seaetes

Vegrrareidt

P (i o tastique dorment deux vendanges, soit 300 barriques, dont

65 % de fats neufs, 30 % d'un an, ‘et S % de jarres en terre cuite de
2 hectolitres qui préservent la pureté du millésime”, ajoute Pouthier,
o~ quinattend qu'une trés légére touche de sucrosité des différents

Un te[ degre d ex’gence’ de ICI tonneliers ( Ermitage, laransaud, .\mckmgcr. Rousseau, Ana

vigne au Ch(li, ﬁnit par se Sélection, Seguin-Moreau... ).

sentir en bouche. Apres un s _ — -
n tel degré dexigence, de la vigne au chai, finit par se sentir
Superbe 201 5, Les Carmes ont enbouche. Dautant quien 2016 un alignement de planétes
obtenu la note maximale de cxccptinnncl‘ a propulsé Les Carmes au M)ﬁ\ll]u‘l.j".\ﬂ-
Marc Quarin, le critique bordelais, a été le premiera luiattribuer
100 POUf Ieur 201 6 en pl”l'mGUF. la note maximale en primeur: 100, tout comme Haut-Brion et
La Mission. Sous les murs et lavenue Jean-Cordier, cesten effet
le méme terroir quicourt, des Carmes a Haut-Brion, un peu sur
la hauteur, S00 métres plus loin. Les légendaires senteurs de
fumé et de cerise noire jaillissent du verre pour enchanter fama-

teur etajouter lasurprise a lextréme plaisir d'un grand vin.

Rouge, et seulement rouge pour l'instant, méme si le trio
Pichet-Derenoncourt-Pouthier exerce aujourd’hui ses talents
sur 33 hectares, depuis lacquisition de 6 hectares au Chiteau
Le Thil et de 17 hectares sur la croupe du Haut Nouchet, tou-
jours en Pessac-Léognan. A terme ce second vin, issu de ces par-
celles et baptis¢ “Le C', sera plus marqué par le cabernet sauvi-
gnon. “La famille Chantecaille me sait gré davoir gardé lame des
Carmes”, affirme a juste titre Patrice Pichet, qui entend capitali-
ser sur ce nom si cherement préservé. Un hotel de 100 chambres
signé Starck est ainsi prévu pour Noél 2018 dans lancien sicge
de Calvet, cours du Médoc, qui deviendra un des fleurons du
groupe Pichet (803 millions deuros de CAen 2016).

Ce changement de dimension sest traduit par un change-
ment détiquette depuis 2011 et le petit chiteau de trois étages,
chef-d'ceuvre déquilibre et délégance, se refléte toujours dans
l'eau et plus que jamais dans les bouteilles. L'iris et la pivoine,
marqueurs du cabernet franc a parfaite maturité, semblent alors
se conjuguer avec les grands platanes et les cyprés chauves de
Virginie du parc, symboles de lascendance et de lamplitude gal

bée des Carmes Haut-Brion.

122 Vigneron (i
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En partant du bas:

Gérard Pallu, responsable
viticole, Stéphanie Libreau,
bl ciale, Guillaume

directeur techni

L g 4
"

Lardeau, resp le vinicole,
et Guillaume Pouthier.
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