)ROPRIETE

La dining room
du Restaurant Bla
Hotel Cidade Matara
Rosewood, a Sao Pauld.

Bar Rabo di Gale
HOtel Cidade Matavazzo
Rosewddd, A Sao Paul,n‘{
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« Subwersil: éthique. visionnaire. politiqque, humoristique.
poctigue ». cest lidee que Philippe Starek se fait de son « devoir
de eréateur s Vision quiil applique a Brat Nature, la cuvée qu'il a

créée avee lamaison Roederer et dont sort le millésime 2015,
en blane et en rosé. comme anx dilférents leux quil ain

Y2 Warie-Noclle Demry

n pourrait le surnommer « M. 10 000 ceuvres ». Et volts. Et on serait
encore loin du compte. On croit tout connaitre de lui. Philippe
Starck crée (beaucoup), parle (bien) et n’est jamais la ot on Pattend
Mais toutes ses weuvres ont en commun de raconter une histoire, au
sein d'ambiances totalement différentes. « Je mi'astreins @ ne pas
avoir de style. Le style est dangereux : ¢'est comme 'écorce de U'orange, ce qui est
intéressant, ¢'est ce qu'il y a dedans. Je n’aime pas le superficiel, mon travail est 4

ment du but : la vie. Mes lieux n'ont pas d'esthétique précise, car, a chaque fois

d'aller au centre des choses. Je ne m'occupe ni d'esthétique, ni de culture, mais unicuie-
j'invente ume nowvelle histoire. Ce sont des lieux qui, j'espérve, donnent envie d'éire phus

beaw, plus amowrcux, plus créarif. Ce qui m'iniéresse, c'est de réveiller, d'ouvrir des

portes. Ma signature, ¢’est seulement la vie. » i ‘ ]

Et il fait bon s'attarder dans ces licux — hotels, bars, pubs, restaurants — et y boire du

champagne, boisson que le designer associe 4 la féte et quil a découverte enfant. S \ {
« Chez ma grand-mére maternelle, qui était une grande bourgeoise, nous buvions —» N e
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Hétel Royal Monceau,
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du champagne a la fin des repas. C'était une habitude. Du ¢6té paternel, une partie de
ma famille ravaillait dans le domaine du champagne, a Reims. Trés jeune. je suis allé
awn mariage avec mon pére, et il mi'en reste une image de film, un sol jonché de bou-

chons de champagne. Mon frére et moi nous sommes faufilés sous la table du buffet et
avons fini toutes les bowteilles. Ce fit ma premiére cuite. » Bien sir, une fois devenu
le designer prolilique que I'on sait, capable d'imaginer des avions. des hotels, des
chaises..., nombreuses ont ¢1¢ les maisons de champagne & vouloir accoler a leurs
crus son nom, via des bouteilles ou autres packagings estampillés du céléebre desi-
gner. « i chague fois, jai refusé, car je suis quelqu'un de logique et d'honnéte, Pas
question d'imaginer wne belle bowreille sans avoir la garantie de ce qu'il y a dedans. Je
suis d'accord pour faire le contenant si je travaille aussi le contemu. Ce qui a fait fuir en
courant tous mes solliciteurs. Saufun : Frédéric Rouzaud, président-directeur général
de la maison Louis Roederer. Il a été formidable de courage, d'ouverture d'esprit, car
un créateur qui fail desmenles et qui prétend faire du champagne, il y a de quoi rire
pour quelqu'un comme lui, héritier de cette dvnastie. Dés lors, on s'est lié d'une trés
grande amitié, fondée sur un éclat de rire permanent, Il est comme un frére pour moi. »
Mais il a fallu pour Philippe Starck inventer un langage « diagonale » de fagon a
nouer un dialogue créatif précis et pertinent. Une grammaire qui puisse permet-
tre & Jean-Baptiste Lecaillon, chef de cave. de traduire TADN d'un champagne
Starck. d’en refléter I'histoire en enlevant les scories du temps pour en [aire un
champagne plus droit, plus minéral, une épure, une sorte d'image de synthése du
champagne. La deuxiéme réunion faite « dans le bonheur et la gaité » a permis
d'arriver a ce que Philippe Starck attendait : « Ce fut un choe. ¢'était vrai, nous

Ci-dessus et 4 gauche :
le Teatro Eslava,
a4 Madrid

l'avions modernisé, trouvé son caur, son squelette. C'était une révolution, mais
respectucuse de I'histoire de Roederer. J'ai une grande reconnaissance envers les
experts d'avoir eu cette ouveriare d esprit et d'avoir su réaliser mes envies. Cela a
éré une sorte d'adoubement. »

Voila dix ans désormais que Philippe Starck insuffle sa personnalité¢ au cham-
pagne Roederer. Aprés 2006, 2009 et 2012, Brut Nature, champagne non dosé,
poursuiTson chemin avee le dévoilement, en blanc et en rosé, d'un millésime
2015 équilibré, moderne et solaire. Cette cuvée est le fruit d'une exploration
nouvelle du terroir de Cumiéres, ce coteau d'argile tourné vers la lumiére. Un
millésime spectaculaire, car cette année-1a fut marquée par un été chaud et enso-
leillé, avec des records de température et une fin de saison rayonnante o la pluie
a permis de temporiser la maturation.

Un champagne qui lui ressemble, sans fioritures, radical, épuré, un champagne
comme un trait de fusain, allant & 'essentiel. qu'il aime boire, le soir, en compagnic
de son épouse Yasmine. « La concentration est la seule fagon d'avoir une créativité

correcte. Je travaille tellement qu'a 19 heures, je suis “mort”. Nous ouvrons alors une
bouteille et dégustons une coupe ou deux de champagne Roederer. Surtout le rosé. Et
il m'arrive d'imaginer des cocktails créatifs avec le blanc 7T Romme de la nature,
qui dit joliment vivre « dans une collection de mdle part », aura bientdt son propre
vin : il s"appréte a planter des vignes autour de sa maison au Portugal. Trois cents
bouteilles, juste pour sa consommation personnelle et le partage avec ses amis
« Un vin d'aventurier, legérement pétillant, qui soit le plus plaisant possible et le plus
stmple ausst. J'ai envie d'aller au sarment : je veux entendre le bruit de la 1erre. »
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Fabien Vullion,

passionnéde vins
effervescents, a
rejoint David Toutain
il yadeux ans et
élargi laproposition
pétillante. Adroite,
mariage parfaitentre
le pigeon du chef et
le champagne Rosé de
Saignée d’ Emmanuel
Brochet sélectionné
par le chef sommelier.






