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bicado a escasos metros del Arco del
Triunfo, Le Royal Monceau-Raffles
Paris es el lugar perfecto para un
U tipo de huésped bien definido. Este
espacio senorial por fueray moder-
no en su interior fue reabierto en
2010 tras una reforma de dos anos con la direccion
creativa de Philippe Stark. En sus suites, la mano del
disenador francés es ineludible. El juego de espejos
tan del gusto de Stark estd presente en los imponen-
tes cuartos de bano, asi como en los dormitorios. Pero
antes de adentrarnos en las intimidades de este cin-
co estrellas, vayamos abriendo boca. Nada mas traspa-
sar el umbral, el visitante ya intuye lo que espera. En

PERDERSE EN EL HOTEL. De izquierda a derecha y de arriba abajo, dormiterio, bafio presidido por una bafera, restaurante |l Carpaccio y la piscina de 23 metros del spa.

primer lugar, mucho arte. Ellobby se transforma men-
sualmente para acoger una instalacion diferente. Por-
que este es un espacio para los amantes del arte. De
hecho, retine una importante seleccién de piezas: 300
obras de arte decoran las habitaciones, asi como dis-
tintas estancias del hotel, que cuenta con una gale-
ria de arte (Bel Air Fine Art) y un Art Concierge que
asesora a los huéspedes sobre las mejores exposicio-
nes de la ciudad. Ademas, los mas culturetas tienen a
su disposicion una libreria especializada.

Le Royal Monceau, inaugurado en 1928 en el nii-
mero 37 de la avenida Hoche, tiene 149 habitacio-
nes, 61 suites y tres suites presidenciales. Y, como de-
ciamos, Philippe Starck es el responsable de su
aspecto. Respetando el espiritu del lugar, el cé-
lebre disenador ha apostado por rejuvenecer la
clientela. De modo que no sélo ha recurrido al arte:
este espacio abierto al cliente local ha convertido su
Le Bar Long, inspirado en las brasseries cldsicas fran-
cesas, en el place lo be para el almuerzo y el afier-
work. Con una carta amena y casual, maridada con
una suculenta oferta de cocteles (ampliada en ho-
nor a los Juegos Olimpicos), aqui uno se empapa
del lifestyle parisino.

Los foodiesson mds que bien recibidos en el Raffles.
No solo por Le Bar, sino por sus otros espacios gas-
tronémicos, imprescindibles para aquellos que tienen
un paladar entrenado. Matsuhisa Paris es Ia primera (y
tnica) direccion francesa del chef japonés Nobu
Matsuhisay siempre estd al completo. Elhotel también

acoge Il Carpaccio, es-
pecializado en cocina
italiana. Dirigido por
los chefs Oliver Pirasy
Alessandra Del Favero,
recibé una estrella Mi-
chelin en 2022y es con-
siderado el mejor italia-
no fuera de lalia.
Mientras que La Cuisi-
ne, famoso por sus
brunchs, confia la paste-
leria a Yazid Ichemra-
hen. Si el cliente asi lo
desea, puede recibir una masterclass para elaborar
algunos de sus sofisticados dulces. Esencial probar
sus pasteles, tartas y mini croissants antes de irse.

Analizada la oferta del hotel, el perfil del hués-
ped estd claro: amantes del diseno, el arte y el buen co-
mer. Aunque sus puertas, por supuesto, estan abier-
tas a todo aquel que lo desee (y pueda permitirselo,
la noche parte de los 927 euros). Por cierto, su spa
de 1.500 metros cuadrados es de visita obligada: la
piscina de 23 metros invita a lanzarse a hacer unos
largos. Pero si prefiere relajarse un poco mas, lo suyo
es disfrutar de los tratamientos en cabina con pro-
ductos top de Clarins o MyBlend. 4

Mas informacion: www.leroyalmonceau.com
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