
A l’heure de l’ouverture de la
Pâtisseriede Ma Fille, placedes
Marquises àArcachon, petit
zoom sur le groupe Téchouevres
et leur complice-designer,
Philippe Starck. Filtre esprits
visionnaireset coterie du Bassin.
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C’est unehistoire depassion.Celle-cicommenceavecWilliam

Téchoueyres,ex-joueurdu XV deFrance,qui sereconvertit
en un hommed’affaires inspiré.Rompu à l’esprit d’équipe
maisaussiexercéauxmétiers dela restaurationdepuis

l’adolescence,c’est toutnaturellementquece Bordelaisde
naissancesetourne versce monde,entrehôtellerieet bars.
En 2009, William TéchoueyresetsafemmeSophie ont un coup
de foudrepourun vieil hôteldesannées30. C’est l’hôtel dela
Corniche,situé à la Teste-de-Buchfaceà ladunedu Pyla. Un lieu

chargédecharmeet d’histoire, commele coupleles adore,etqui
appartientdepuistoujours àla famille Gaume,famille sentinelle

de larégion, qui n’aura eu decessede développeravecmesure
le lieu, encoresauvageàl’époque. Une autreépoquedonc.
L’affaire seuleauraitpu en resterlàsi lesort nes’en était pas

mêlé. Ce sort quivous amènelàoù vousnevous yattendiezpas.
Ici, il prend la forme d’une rencontre,commeun impromptu, lors
d’un dîner chezdes amis. Et àWilliam et Sophied’échangeravec

un autre invité, PhilippeStarck.Un autrehabitué plutôt connude
ce Bassind’Arcachon. Si l’échangeleur appartient,le résultatest
incarné. C’estcelui de l’hôtel qui devientalors La Co(o)niche- le

« o » en susen échoà l’enthousiasmede Starckdevantla bâtisse

- et d’une rencontrequi se transformeen une amitié pérenne.

Car chezles Téchoueyres,l’affectprime.
Un affect qui va faire s’enchaînerles adresses.Il y aura
le Ha(a)ïtzaetsa PâtisseriedeFamille,puis l’hôtel
du mêmenomet sesrestaurants,dontle Skiff Club et

sesdeux macaronsauMichelin, et plus récemment,
La Pâtisseriede MaFille. Une adressegourmande
en forme de clin d’œil fait à la petite dernièredu

clan Téchoueyres,surle pointd’arriver...
Mais retour sur cettenouvellepâtisserie,qui en aura profité
pour ouvrir sesjuponsde Religieuseset autresTartelettes
à unebelle sélectionde délicessalés.Un lieu en forme de

maisondepoupées,façonAlice auPaysdesMerveilleschez
Les Trois Ours,aveclattesdebois etfleurs pastelaux murs
qui sententbon lanostalgie.Couplée àunemodernitétoute
poétique,dansune revisitedélicate.Mis au diapason,les
chefs Antony Prunet(côtésucré)et JérémyMathieu (côté
salé)piochentdanslesfonds de leurs livres de grand-mère
pour réimaginerles classiquesdansdesformulesrégressives

àtomber,quelquepartentre Paris-Pyla(Paris-Brest)ou

Baba(a)ïtza,croque-monsieur,coquillettes et steakàcheval.
Le tout pour se finir immanquablementenune « léchade»

de doigts qui se savoureencontinu de7 h 30 à19 h 30.

“ Un lieu enforme de maisonde poupées,Alice auPaysdes
Merveilles chezLesTrois Ours, aveclattesde bois etfleurs
pastelauxmurs qui sententbon la nostalgie. Couplée à une

modernitétoutepoétique,dansunerevisite délicate. ”






